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	成果名称
	食品中伴生危害物的氧化应激损伤机理及其防控机制

	提名等级
	一等

	提名书
相关内容
	提名书的代表性论文专著目录、主要知识产权和标准规范见附表


	主要完成人
	陈卫，排名1，教授，浙江大学；
孙崇德，排名2，教授，浙江大学；
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	主要完成单位
	1. 浙江大学

	提名单位
	浙江大学

	提名意见
	该项目紧密围绕我国食品安全与健康中国战略需求，在国家自然科学基金、浙江省杰出青年基金等项目支持下，开展了食品中伴生危害物的氧化应激损伤机理及其防控机制研究。揭示了食品中常见伴生危害物（氨基甲酸乙酯、丙烯酰胺、棕榈酸等）引发细胞氧化应激损伤的毒性效应，阐明了天然食品功能因子及其模拟胃肠消化物改善食品伴生危害物诱导氧化应激损伤的分子机理，为防控食品伴生危害物引发的毒性效应提供理论依据与新靶点。研究成果具有原创性，获得了国内外同行的高度评价，总体处国际领先水平。
经审阅，申请书及附件真实有效，相关栏目填写符合浙江省科技奖励要求，按规定进行公示无异议。提名该成果为省自然科学奖一等奖。
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