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	一、基本信息
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	[bookmark: _GoBack]水产品中典型危害物高效识别与品质控制关键技术开发与应用
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	二、奖项简介
本项目属于食品安全领域。
由于居民消费需求日趋多样化和膳食结构的升级，我国水产品消费量持续走高。而在养殖、贮运和加工等环节仍存在多种因素影响水产品安全和品质，危害居民的健康安全和消费信心。快速、高灵敏或低成本的危害物分析技术是水产品质量安全监测的重要工具，快速的品质监测技术和有效的品质控制工艺是保障水产品质量安全的重要手段。
十余年来，本项目在国家质检总局和省市科技计划的支持下，创新研发了水产品中藻毒素和酚类污染物等典型危害物的高通量前处理和检测方法，建立了水产品中高风险危害物的残留水平数据库，明确了水产品种类、分布特征与典型危害物残留水平之间的关系；针对毒素、抗生素和激素等常见重点危害物，研发了基于适配体和荧光蛋白的低成本快速检测方法、基于人工拟酶的高灵敏高通量荧光ELISA方法和多靶标荧光ELISA方法、基于拉曼光谱的无损快速检测方法并建立了污染物光谱数据库。以上技术成果在浙江省食品药品检验研究院、南京市食品药品监督检验院、嘉兴市食品药品与产品质量检验检测院、舟山市食品药品检验检测研究院开展了应用示范，获得良好评价；毒素和抗生素ELISA分析技术在杭州傲敏生物科技有限公司进行应用转化，相关产品已推向市场，并获得了良好的经济效益。这些成果的积累为水产品的质量安全监测提供了有力的保障，并且为宁波市宁波高分获评“国家食品安全示范城市”做出了重要技术支撑。
创新研发了基于高光谱组合图像技术和多元数据分析的非侵入性、非破坏性鱼肉新鲜度鉴定技术，可以实现快速有效地检测鱼肉新鲜度；结合理化分析和序列分析，揭示了马鲛鱼冷链物流过程中的优势腐败菌，为延长马鲛鱼货架期提供了理论依据；研发了磁性纳米联合电磁波联合解冻技术，提高了鱼肉的新鲜度和持水性，解决了水产品在贮运及加工过程中品质下降问题。以上技术成果在大洋世家(浙江)股份公司、宁波新紫云堂水产食品有限公司、宁波宏纬食品有限公司、宁波市兴洋水产食品有限公司、海力生集团有限公司开展了应用示范，获得一致好评，并帮助企业获得良好经济效益。为市场上水产品的质量安全控制提供了有力的技术支撑。



