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成果名称：果蔬产地保鲜干制绿色高效技术装备创新与应用
申报类别：科学研究类
主要完成单位(含排序)：农业农村部规划设计研究院、浙江大学、天津绿新低温科技有限公司、四川南充首创科技开发有限公司、辽宁海帝升机械有限公司
主要完成人(含排序)：朱明、罗自生、程勤阳、孙静、娄正、高振江、李喜宏、朴海平、沈刚、刘清、徐艳群、陈全、孙洁、应铁进、张豫、蔡学斌、杨琴、王希卓、邵广、郭淑珍
成果简介：针对新型农业经营主体果蔬产地保鲜干制关键技术落后、工程技术装备及标准缺乏等重大科技问题，系统开展了材料、工艺、技术、装备和模式研究，建立了果蔬绿色安全高效保鲜体系，研发了精准节能干制关键技术装备，构建了果蔬产地绿色高效保鲜干制工程技术模式和标准体系，并大量推广应用。
（1）建立了保鲜膜、保鲜剂、蓄冷剂和保鲜库四位一体的果蔬产地绿色安全高效保鲜体系。探明了植物精油膜质氧化抑菌机制，创制出牛至、肉桂精油长效保鲜剂、新型纳米复合保鲜涂膜剂和保鲜膜，特色果蔬货架期延长15%~20%，腐烂率降低38%~57%；开发新型果蔬控温蓄冷保鲜库，运行费用降低25%左右。
（2）研发了果蔬产地精准节能干制关键技术装备。研究揭示了多种果蔬在温度和湿度耦合作用下的干燥规律，研发提出果蔬多段变温调湿干制工艺、间歇降温干燥、真空脉动干燥及射频热风组合干燥等精准干制技术，研制出新型高效节能热泵干燥装备，干燥时间较传统干燥缩短10%~50%，节能率达到32.8%。
（3）构建了具有中国特色的果蔬产地保鲜干制工程技术模式和标准体系。系统开展了技术集成研究，构建了24种适合新型农业经营主体的果蔬产地贮藏保鲜干制工程技术模式和27项标准规程，有效支撑了国家农产品产地初加工补助政策和农产品仓储保鲜冷链物流设施建设工程的创设与实施。
项目获国家授权专利16件、软件著作权3项，制订国家、行业标准7项，发表论文24篇，获省部级一等奖2项。全国共有10.3万新型经营主体采用本成果，建设果蔬贮藏烘干设施13.8万座，新增贮藏烘干能力908.3万吨/年，年新增利润95.2亿元，产业增效、农民增收十分显著。整体技术达国际领先水平。
