
浙江省科学技术奖公示信息表
提名奖项：科学技术进步奖
	成果名称
	绍兴酒特征风味物质解析与品质调控应用
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	提名意见
	    习近平总书记在浙江工作期间曾指出，黄酒是绍兴经济发展的财富，也是文化发展的瑰宝，必须进一步保护好、发展好。易炼红书记强调，黄酒产业要进一步打响品牌、做大产业、造福人民，王浩省长作出了以专班化推动绍兴黄酒产业发展的指示。绍兴酒是浙江省最为著名千年历史经典产业之一，是中国国家地理标志产品。绍兴酒特征风味物质解析及品质调控是突出绍兴酒特色风味、形成新型调控技术、开发新产品、促进新质生产力发展的重大科技需求。项目在多组学解析的基础上，锚定关键优质微生物，根据产品特色开发风味调控技术，显著提升绍兴酒品产品品质。同时为整个行业培养了大量的技术人才，显著提高了黄酒的产品品质，提升了企业的核心竞争力，取得了显著的经济和社会效益。
提名该成果为浙江省科学技术进步奖奖项一等奖。



