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	[bookmark: _GoBack]新疆特色水果节能高效贮运保鲜技术创新及应用

	提名奖种
	科技进步奖
	等级
	一等奖或二等奖

	主要
完成单位
	新疆农垦科学院、天津科技大学、新疆农业科学院、浙江大学、石河子大学、新疆红旗坡农业发展集团有限公司、新疆叶河源果业股份有限公司、天津绿新低温科技有限公司、石河子开发区和顺天源果业有限责任公司

	主要
完成人
	[bookmark: OLE_LINK17][bookmark: OLE_LINK23]宋方圆、李喜宏、魏佳、宿珈嘉、李冀新、李自芹、李莉、段丽华、朱艺、杜飞云、张政、陈计峦、邱晓坤、王珑龙

	提名者
	新建农垦科学院

	主要技术支撑材料
	1 代表性论文
1.1 [bookmark: OLE_LINK7]Nitric oxide fumigation can affect the metabolism of volatile compounds derived from analyses of fatty acids and amino acids in post-harvest flat peach during cold storage
1.2 Effect of low-temperature conditioning using 1-methylcyclopropene versus preservative paper treatment on the aroma volatiles derived from fatty acid metabolism in flat peaches
1.3 Both 1-methylcyclopropene treatment and fresh-keeping mats mitigate peel browning and affect the aroma of Xinjiang “Yinggeer” flat peaches during cold storage
1.4 Low temperature conditioning and nitric oxide treatment reduced chilling injury and altered fatty acid metabolism of flat peaches
1.5 Automatic periodical sulfur dioxide fumigation in combination with CO2‐enriched atmosphere extends the storage life of durian (Durio zibethinus Murr.)
1.6 Chitosan-based melatonin bilayer coating for maintaining quality of fresh-cut products
1.7 程序降温协同1-甲基环丙烯、保鲜纸两种处理对新疆蟠桃贮藏品质和果皮褐变的影响
1.8 不同蓄冷包装对蟠桃贮藏后货架期品质的影响
2 知识产权和标准规范
2.1发明专利 果蔬相温预冷兼容多偶联抗老化处理工艺与装置
2.2发明专利 果蔬防霉气调保鲜膜的制备方法
2.3 发明专利 电纺聚乙烯醇基单宁酸抗氧化纳米纤维膜
2.4 发明专利 一种羧甲基壳聚糖基褪黑素双层自组装膜及其应用方法
2.5 发明专利 一种葡萄商标保鲜卡及其制备与应用
2.6 实用新型 冷库内可移动果蔬压差快速预冷装置
2.7行业标准 苹果采收与贮运技术规范
[bookmark: OLE_LINK4]2.8 行业标准 气调库专用设备分子筛脱氧机






